
 

 

Week van 30 september tot 3 oktober 12€

•Dinsdag Een heerlijke huisgemaakte pastacreatie van de chef
•Woensdag Cordon bleu met een pittige pepersaus, zacht gestoofde worteltjes en gepersilleerde patatjes
•Donderdag Gevulde courgette met een rijke tomatensaus en romige puree
•Vrijdag Tongrolletjes in een witte wijnsaus met zacht gestoofde prei (+3€)

Week van 7 tot 10 oktober 12€

•Dinsdag Malse kalkoenfilet met romige mosterdsaus, bloemkoolroosjes en gebakken aardappelen
•Woensdag Sappige braadworst met rode kool en smeuïge aardappelpuree
•Donderdag Kaasburger met een zachte ajuinsaus en jonge krieltjes
•Vrijdag Zacht gegaarde heilbot met nantuasaus, spinazie en puree (+3€)

Week van 14 tot 17 oktober 12€

•Dinsdag Klassieke huisgemaakte vol-au-vent met puree
•Woensdag Sappig orloffgebraad met frisse spitskool en romige aardappelpuree
•Donderdag Gegrilde kipsaté met een zachte, kruidige currysaus en rijst
•Vrijdag Zalmfilet met een pittige mosterdsaus en broccolistoemp (+3€)

Week van 21 tot 24 oktober 12€

•Dinsdag Gebakken gehaktballetjes met een natuursaus, erwtjes en worteltjes en natuuraardappelen
•Woensdag Pittige thaise kip met een vleugje kokos en limoen en zachte noedels
•Donderdag Knapperige groentenburger met al dente pasta en een mix van seizoensgroenten
•Vrijdag Malse visbrochette met een provençaalse saus en kruidige aardappelpartjes (+3€)

Week van 28 tot 31 oktober 12€ 

•Dinsdag Traditioneel stoofvlees met zoete appelmoes en krokant gebakken aardappeltjes
•Woensdag Rijkgevulde tortellini met romige ricotta en spinazie en een kleurrijke mix van groentjes
•Donderdag Klassieke Gentse waterzooi met natuuraardappelen
•Vrijdag Oostends vispannetje (+3€)


