


VOORGERECHTEN

KOUDE HAPJES €/ st SOEPEN €/pp
Geitenkaascreme - kaviaar van aubergines - tomaat 75 Witloofsoep - curry - gerookte zalm 7,00
Vegetarische parelcouscous met ras el hanout 4,00 [taliaanse tomatensoep - mascarpone - basilicum 6,00
Kreeft - avocado 4,50 Butternutpompoensoep - geroosterde nootjes 6,50
Sint Jacobsvrucht - bloemkoolcreme - truffeldressing 4,50 Bisque van grijze garnalen 9,50
Gerookte dunne lende - kappertjessalsa 4,00
Eendenborst - chutney van mango o375
Assortiment 6 glaasjes (3 soorten®) 22,00 KOUDE VOORGERECHTEN €/pp
Geitenkaascreme - Sint Jacobsvrucht - Eendenborst Oesters Gillardeau M3 (6 stuks) 20,00
Huisgemarineerde zalm Gravad Lax 16,00
honingmosterddressing
MISRRIE RIS </ ¥2 Kreeft Belle-Vue - coeur de laitue 33,00
kreeftenmayonaise
Quiche Lorraine 1,70
Pasteigebakie - brie - honing - thijm 1,70
Pizza tomaat-oregano 1,70 WARME VOORGERECHTEN €/pp
Worstenbroodje 1,50
Saltimbocca van scampi (2 st) - salie - ham 525 Huisbereide kaaskroketten (2 stuks) 12,00
Gegratineerde oester - spinazie - champagnesaus 4,00 Huisbereide garnaalkroketten (2 stuks) 16.00
Assortiment warme aperitiefhapjes (20 st) 30,00 Scampi diabolique 17.50
Gegratineerde Sint-Jacobsschelp 18,90
Kabeljauwhaasje - groene curry - limoenboter 18,50
Tongrolletjes op “Oostendse wijze” - fleuron 19,00

(grijze garnalen - champignons - witte wijnsaus)
¥ Kreeft Thermidor 35,00




HOOFDGERECHTEN

VISGERECHTEN €/pp

Kabeljauwhaasje 27,00
tomatengremolata - jus van knolselder - pommes
duchesse
Tongrolletjes op “Oostendse wijze” 29,00
grijze garnalen - champignons - witte wijnsaus -
pommes duchesse
Kreeft Belle-Vue e
coeur de laitue - kreeftenmayonaise
Kreeft Thermidor zlt

WILDGERECHTEN €/pp
Stoofpotje van everzwijn 25,00
appeltje met veenbessen - witloof - kroketten
Filet van hert 3200
wildjus - knolseldercreme - duo van
beukenzwammen - witloof - gratin dauphinois
Hazenrug “Harlekijn” 32,00

2 verschillende sausjes - spruitjes - witloof
kroketten

VLEESGERECHTEN €/pp

Opgevulde kalkoenrollade “Fine Champagne” 21,50
pistache - kastanje - appeltje met veenbessen
witloof - kroketten
Opgevulde parelhoensupréme 24,00
boschampignons - wintergroenten - gebakken
bintjes
Varkenshaasije 20,00
jagersaus - appeltje met veenbessen - witloof
kroketten

VEGETARISCHE GERECHTEN €/pp
Ravioli van truffel 19,00
beukenzwammen
Melanzane alla Parmigiana 20,00
burrata - notensla
Gepofte aubergine 20,00

creme van burrata - geitenkaas - notenmix - sesampasta

SUPPLEMENT GARNITUREN €/st
Gratin dauphinois 4,00
Knolselderpuree 3,50
Aardappelkroket 0,50
Pommes duchesse 1,25
Appeltje met veenbessen 3,00
Gebraiseerd witloofstronkje 1,30
Al onze sauzen zijn ook apart verkrijghaar 19,00¢€/L



KINDERGERECHTEN €/pp

Hoevekipfilet 12,00
appelmoes - kroketten

Balletjes in tomatensaus 12,00
pommes duchesse

BUBBELS & WIJNEN €/ fles

Cava Masia Pau N1 Bodega 13,65
Champagne Guy de Forez 36,65
Les Parcelles Chardonnay (wit) 10,10
0.V.N.I.J. Mourat (wit) 16,20
Muralia Manolibera (rood) 13,65
DESSERTS €/ st

Chocolademousse 6,50
Vanille crémeux 7,00

vanille creme - amandelbiscuit - frambozen

Glaasje met creme van mascarpone 7,00
crunchy speculoos, koffiebiscuit, crumble en crispy
chocolade




MENU 1

Assortiment warme aperitiefhapjes
4 st/pp

Italiaanse tomatensoep
mascarpone - basilicum

Kaas- en garnaalkroket
met garnituur

Opgevulde kalkoenrollade
“Fine Champagne”
appeltie met veenbessen
witloof - kroketten

Chocolademousse

MENU'S

MENU 2

Assortiment warme aperitiefhapjes
4 st/pp

Witloofsoep-curry
gerookte zalm

Kabeljauwhaasje
groene curry - limoenboter

Tongrolletjes
op “Oostendse wijze”
grijze garnalen - champignons - witte
wijnsaus - pommes duchesse

Glaasje met créme
van mascarpone
crunchy speculoos, koffiebiscuit,
crumble en crispy chocolade

MENU 3

Assortiment warme aperitiefhapjes
4 st/pp

Butternut pompoensoep
met geroosterde nootjes

Scampi diabolique
licht pikante saus

Filet van hert
wildjus - knolseldercréme - duo van
beukenzwammen - witloof - gratin
dauphinois

Vanille crémeux
vanille creme
amandelbiscuit en frambozen




CULINAIRE BON

In onze winkel kan u waardebonnen verkrijgen om cadeau te
geven aan familie of vrienden.

GESCHENKMAND

Wij maken met plezier een geschenkmand met allerlei
delicatessen uit onze winkel volgens een door u
vooropgesteld budget.

OPWARMINGS TIJIDEN

Bij het ophalen van uw bestelling bezorgen wij u een lijst
met de opwarmingstijden van alle gerechten. Zo kan u
probleemloos uw feestmaaltijd klaarmaken.

AIRFRYER

Geen friteuse in huis? Geen probleem, op uw verzoek
vervangen wij de kroketten door pommes duchesse of gratin
dauphinois.

TRAITEUR COCHEZ

Vrijheidstraat 17 e 9300 Aalst
Tel 053/82 89 06
cochez.traiteur@telenet.be
www.cocheztraiteur.be

f ©®

Openingsuren tijdens
de feestdagen:

din  16/12/2025  9u00 - 13u00 & 14u00 - 18u30
woe 17/12/2025  9u00 - 13u00 & 14u00 - 18u30
don  18/12/2025  9u00 - 13u00 & 14u00 - 18u30
vrij  19/12/2025  9u00 - 13u00 & 14u00 - 18u30
zat  20/12/2025  9u00 - 16u00 (doorlopend)

zon  21/12/2025  GESLOTEN

maa 22/12/2025  GESLOTEN

din  23/12/2025  GESLOTEN

woe  24/12/2025  9u00 - 17u00 (doorlopend)

don  25/12/2025  10u00 - 12u00

vrij  26/12/2025  9u00 - 13u00 & 14u00 - 18u30
zat  27/12/2025  9u00 - 16u00 (doorlopend)

zon  28/12/2025  GESLOTEN

maa 29/12/2025  GESLOTEN

din  30/12/2025  GESLOTEN

woe 31/12/2025  9u00 - 17u00 (doorlopend)

GELIEVE TIJDIG TE BESTELLEN
VIA MAIL OF IN DE WINKEL

Bestellingen zijn pas geldig na bevestiging door ons via
mail of na het ontvangen van een bestelnummer.

Kerstmis:
bestellen mogelijk tot
donderdagavond 18/12/2025 - 18u30

Oudejaar:
bestellen mogelijk tot
donderdagmiddag 25/12/2025 - 12u00

Wij zijn gesloten van 1 t.e.m. 5 januari 2026.
Terug open dinsdag 6 januari 2026 om 09u00.

BoPrint - www.boprint.be



